Begerow® Product Line

Getrankestabilisierung
Milchsaure 80 %

Milchsaure 80 % Stabilisierungsmittel aus Eaton’s
Begerow Product Line ist eine biologisch ge-
wonnene organische Saure, wie sie in der Natur
vor allem in Milch sowie in fast allen Pflanzen
vorkommt. Sie besitzt eine hohe Reinheit und ist
speziell fur die Anwendung im Fruchtweinbereich
ausgewabhlt. Der Gehalt an reiner Milchsaure
betragt 80 %.

Anwendung

Nach der ,Fruchtwein-Richtline 2001“ ist die Verwen-
dung von Milchsaure bis zu einer Hochstmenge von
gesamt 3 g/l zuléssig (Abschnitt 1V:
Zutaten/Verarbeitungshilfsstoffe/Zusatzstoffe,
Absatz A: Allgemein, Satz 9).

Eine Saurekorrektur mit Milchséure 80 %
Stabilisierungsmittel hat folgende Vorteile:

- Biologische Stabilisierung sdurearmer Weine

- Die friihzeitige Anhebung der titrierbaren Gesamt-
saure auf 6 — 8 g/l (berechnet als Weinsaure)
unterdriickt den Biologischen S&aureabbau,
Fehlgarungen und die Bildung flichtiger Saure
durch unerwinschte Mikroorganismen

- Geschmackskorrektur

- Milchsaure 80 % Stabilisierungsmittel verleiht dem
Fruchtwein eine milde Saure, ohne wertvolle
Geschmacks- und Aromakomponenten zu
maskieren

- Verbesserung der Stabilitéat von Fruchtweinen

Anwendungsmengen
Die Menge von 3 g/l reiner Milchs&ure 100 %
entspricht 3,75 g/l bzw. 3,13 ml/l Milchsaure 80 %.

Dosierungstabelle:

Gewlinschte Menge ml/hl Milchsaure
Saureanhebung a/hl

80 % um (g/l)*

0,5 62,7 75,0

1,0 125,4 150,0

1,5 188,1 225,0

2,0 250,8 300,0

2,5 313,5 375,0

* titrierbare Gesamtsaure, berechnet als Weinsaure
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Anwendungszeitpunkt

Die frihzeitige Anwendung von Milchsaure 80 %
Stabilisierungsmittel bereits im Moststadium, vor der
Vergéarung, wird besonders zum Schutz vor
mikrobiellem Verderb empfohlen.

Besonderer Hinweis

In hochkonzentrierter Milchsaure liegt ein Teil der
Saure in veresteter Form vor. In 80%iger Milchsaure
sind davon ungefahr 7 — 8 % enthalten. Dieser Anteil
zerfallt nach der Zugabe zum Getrank bei Raum-
temperatur innerhalb weniger Stunden. Bei Keller-
temperatur kann sich dieser Zeitraum auf einige Tage
ausdehnen. Erst nach dieser Zeit stellt sich der
gewiinschte Saurewert (titrierbare Gesamtsaure
berechnet als Weinséaure) ein. Eine Kontrolle der
Gesamtsaure sofort nach der Zugabe der Milchséure
ergibt somit immer zu niedrige Werte.

Sicherheit

Bei bestimmungsgemaliem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdnnen.

Lagerung

Milchsé&ure 80 % Stabilisierungsmittel ist kiihl, trocken
und an einem geruchsneutralen Ort zu lagern.
Angebrochene Gebinde sind sofort wieder dicht zu
verschlieRen und rasch aufzubrauchen.

Lieferformen

Milchs&ure 80 % Stabilisierungsmittel mit der Artikel-
nummer HW.011 wird in folgenden Verpackungs-
einheiten geliefert:

30 kg PE-Kanister
1200 kg PE-Container mit Gitterkorper

HS Zolltarif: 2918 11 00
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Gepriifte Qualitat

Milchsaure 80 % Stabilisierungsmittel wird wahrend
des Herstellungsprozesses regelmafig auf gleich-
ma&nRig hohe Produktgiite Uberprift. Strenge Kontrollen
erfolgen ferner unmittelbar vor und wéhrend der

Endverpackung.

Zentrale Nordamerika
44 Apple Street,
Tinton Falls, NJ 07724

Gebluhrenfrei: 800 656-3344
(nur innerhalb Nordamerikas)

Tel.: +1 732 212-4700

Europa/Afrika/Naher Osten
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Deutschland

Tel.: +49 2486 809-0

Internormen Product Line
Friedensstral3e 41
68804 AltluBheim, Deutschland

Tel.: +49 6205 2094-0

Begerow Product Line

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim,
Deutschland

Tel.: +49 6704 204-0

E-T-N

Powering Business Worldwide

Brasilien

Av. Julia Gaioli, 474 - Bonsucesso
07251-500 - Guarulhos

Brasilien

Tel.: +55 11 2465 8822

China

No. 7 Lane 280 Linhong Road,
Changning District,

Shanghai 200335, China

Tel.: +86 21 5200 0422

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

Tel.: +65 6825 1668

Fur weitere Informationen kontaktieren
Sie uns bitte per E-Mail unter
filtration@eaton.com. Eine vollstandige
Liste aller Filterprodukte von Eaton finden
Sie online unter eaton.com/filtration

Nicht alle Produkte der Eaton’s Begerow
Product Line sind in allen Regionen
verfugbar. Bitte kontaktieren Sie Ihre
lokale Eaton Niederlassung, um die
Verfligbarkeit zu ermitteln.

© 2013 Eaton Corporation. Alle Rechte vorbehalten.
Samtliche Handelsmarken und eingetragenen
Warenzeichen sind Eigentum der jeweiligen
Unternehmen.

Samtliche in diesem Prospekt enthaltenen Informa-
tionen und Empfehlungen hinsichtlich der Verwen-
dung der hierin beschriebenen Produkte basieren
auf Priifungen, die als zuverlassig angesehen
werden. Dennoch obliegt es der Verantwortung des
Benutzers, die Eignung dieser Produkte fur seine
eigene Anwendung festzustellen. Da die konkrete
Verwendung durch Dritte auf3erhalb unseres Ein-
flussbereiches liegt, ibernimmt Eaton keinerlei
ausdruckliche oder stillschweigende Gewahrleistung
fur die Auswirkungen einer solchen Verwendung
oder die dadurch erzielbaren Ergebnisse. Eaton
Ubernimmt keinerlei Haftung in Zusammenhang mit
der Verwendung dieser Produkte durch Dritte. Die
hierin enthaltenen Informationen sind nicht als
absolut vollstandig anzusehen, da weitere Informa-
tionen notwendig oder wiinschenswert sein kénnen,
falls spezifische oder auBergewdhnliche Umstande
vorliegen, beziehungsweise aufgrund von geltenden
Gesetzen oder behoérdlichen Bestimmungen.
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