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Opti WHITE® és

Optimum WHITE®

INNOVATIV ELESZTOTAPANYAGOK FEHER BOROKHOZ, ROZEKHOZ,

GYUMOLCSCEFREKHEZ

Az Opti WHITE® és azOptimum WHITE® kiilénleges inaktivalt éleszt6
termékek erdbs antioxidans tulajdonsagokkal. Alkalmazasuk fehérborok, rozék
és gytimodlcscefrék esetén a LALLEMAND altal szabadalmaztatva.

A bort, gyimolcscefrét tartésan és komplex médon védik az oxidaciotol (nagy glutation tartalom
> alacsonyabb redoxpotencial, oxidaz enzim gatlas, konnyen oxidalédé fenolok lekotése; nagy
mannoprotein tartalom oxidacio elleni tartés védelem). A mustba keverés pillanatatol kezdve
gatoljak, borban pedig visszaforditjdk a kémiai és enzimes oxidaciés folyamatokat, ennek
kovetkeztében a borok jéval tobb gyiimodlcs- és fajtaaromat tartalmaznak.

Fehérborok és rozék mustjanal musttisztitas
utan, az erjedés inditasanal hasznaljuk. Az
Opti WHITE® és Optimum WHITE® ndveli a
borok aroma-intenzitasat és komplexitasat,
fokozza az illat-, aromaszerkezet hosszl
tavu stabilitasat, javitja a bor teltségérzetét.
GyiimoOlcscefréknél szintén a beélesztézés
elétt keverjik a cefréhez. Az Opti WHITE® és
az Optimum WHITE® noveli a gylimolcscefre
aromatartalmat, megvédi a fajtajelleg és
gyliimolcsosség okozé aromaanyagokat az
oxidaciotol, ezaltal fokozza a palinka
aromaintenzitasat. Oregedd borok esetén

visszahozza a
fajtajelleget, amit

visszafrissiti a tételt,
gyumolcsosséget és
stabilizal is.

Egyedi tulajdonsagainak készdnhetden
(nagy  természetes éleszté eredetii
antioxidans glutation, peptid és
mannoprotein tartalom) az Opti WHITE® és
Optimum WHITE® hozzajarul a fehér- és
rozéborok  jobb szin- és aroma-
stabilitasahoz. Ezt a koénnyen oxidalédé
komponensek -  ortokinon-fenolok -
lekotésével teszi.

AZ Opti®- és Optimum WHITE® HATASA FEHER, ROZEBOR ES PALINKA KESZITESNEL:

Opti WHITE®
és Optimum
WHITE®

A feltart élesztésejtfalak
oldasa mannoproteineket,
aminosavakat, peptideket

szabadit fel

M novelt teltségérzet

M éleszt6tapanyag

M szinstabilitas

Antioxidans
tulajdonsagok (glutation)

M aromatikus frissesség
M aromaintenzitas novelése

Hozzaadas a
musthoz,
gyumolcscefréhez

Hatas az erjedés soran

Hozzajarul a bor és a palinka
jobb mindségéhez,
aromagazdagsagahoz
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HATASUK FEHERBOROK ES PARLATOK MINOSEGERE:

» Aromatikus frissesség Hatasuk erésiti az erjedést kdvetd autolizises
Az Opti WHITE® és Optimum WHITE® sepréntartas komplexitasat.
természetes éleszt6-antioxidans anyagokat » Szinstabilitas

(glutation,  peptidek) tartalmaznak nagy
koncentracioban, amelyek kiegészitik a
klasszikus antioxidans anyagok hatasat (pl.
SO32), és hosszu tavon védik a gyumolcsben
meglévd, valamint az erjedés soran keletkez6
oxidacio-érzékeny aromaanyagokat. Teszik ezt
azdltal, hogy a glutation semlegesiti az
aromakotéd és semlegesitd ortokinon
vegyuleteket eg@ mustban, borban, cefrében. Az » Elesztétapanyag
Opti WHITE® ropogésabb, az Optimum . ® = . ® i
WHITE® krémesebb borokat eredményez. ?z Opt'fWHITE. es Optj:num" WHITE o
Palinkacefréknél az  Optimum WHITE® ~ ‘apanyagforras is  az eleszto  szamara,
azonban 30 g/hl-es adagja csak az elsé 10 g/hl

aromafokoz6 hatasa eroteljesebb. UVAVITAL mennyiségét valtia ki. Boroknal
» Teltségérzet, mouthfeel erjedés soran 1-3-5x10 g/hl UVAVITAL

Az Opti WHITE® és Optimum WHITE® cukorfogyas aranyos adagolasa javasolt az

élesztésejtfal komponensei beolddédnak az elerendo" minosegnek  es - komplexitasnak

erjedés és érlelés soran. Ezek elsésorban megfeleloen.

mannoproteinek, mely  poliszaharidoknak Gyumolcscefrék esetén a 30 g/hl Opti WHITE®

pozitiv hatasa van a teltségérzetre. A (vagy Optimum WHITE®) cefrébe keverése

mannoprotein  vegyulletek  védékolloidként utdn oltsunk az élesztével, majd erjedés

novelik a bor fehérije és bork&stabilitdsat. kozben adjunk még a cefréhez 1x vagy 2x10
g/hl Uvavital-t.

Az Opti WHITE® és Optimum WHITE® egyedi
antioxidans tulajdonsagai természetes uton
csokkentik a fenolos komponensek oxidaciojat.
A j6 borkészitési gyakorlat mellett az Opti
WHITE® és Optimum WHITE® gatolja a
fehérborok barnulasat és a nem kivanatos
sotétsarga-narancssarga szinek kialakulasat.

CSOMAGOLAS:
Az Opti WHITE® és Optimum WHITE® kiszerelése 2,5 kg-os tarsitott félias csomagolas.
Gydjtécsomagolas 10 kg-os kartondoboz.

ADAGOLAS:

Javasolt dézisuk:

o Fehér sz616k mustjanak lilepités utani kezelésére: 30 g/hl

o Sauvignon blanc és muskotaly fajtaknal a mustkezelésen kiviil érdemes az elsé
fejtés utan kézvetleniil még egyszer 20 g/hl Opti WHITE®-ot (vagy Optimum WHITE®-ot)
az ujborba keverni

. Gyumolcscefrékhez beélesztézés el6tt: 30 g/hl

. Oregedé borok gyiimolcsdsségének és fajtajellegének visszahozasara: 20-30 g/hl

Az Opti WHITE®-ot (vagy Optimum WHITE®-ot) 10 x-es mennyiségl vizben, mustban vagy
gyumolcslében oldjuk fel. Intenziven keverjik fel, és a musttisztitas utan (ne a cefréhez és az
Ulepitendé musthoz, mert pirkadasra hajlamos lesz a bor), a beéleszt6zés el6tt adjuk az
erjesztendd tételhez. Alaposan keverjuk el a mustban, cefrében.

TAROLAS:
Széaraz, hlivos, napfénytél védett helyen. Az eredeti csomagolasban az Opti WHITE® és az
Optimum WHITE® 4 évig eltarthato.

Danstar Ferment AG, CH-6304 Zug, Alpenstralie 12. A gyarté garantalja a termék mindségét. Egyedi alkalmazasért, meghatarozott
kezelés sajatos koriilményeibdl adodo kovetkezményeiért az eldallité nem vallal feleldséget!



