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A Lustitut Demologi de Champagne a vildg egyik leghosszabb
mdultra visszatekintd szdritott fajéleszté szelektdldssal

és gydrtdssal foglalkozoé gydra. Az 10C 18 - 2017 nevezetii
fajélesztd hosszu kutatds eredménye, melyet Champagne
legjobb minéségii mustjainak elemzése és izoldldsa révén
fejlesztettek ki. Nem csak Champaneben, hanem az egész
vildgon az egyik legnépszeriibb fajéleszté alapbor készitéshez
és mdsodlagos erjesztéshez egyardant. 1952-ben keriilt
bejegyzésre a PARIZS GRIGNON-i INA biotechnoldgiai éleszté
kollekciojaban

BORASZATI ALKALMAZASA

* borkészités

* masodlagos erjesztés

« erjesztések alacsony hdmérsékleteken
* Ujraerjesztések

Ez a torzs lehetdvé teszi nagy finomsagu borok el8allitasat mi-
kdzben meg6rzi a sz616 jellemzdit és a terroir tulajdonsagait.

A klasszikus modszerrel készitett pezsgdborok univerzu-
maban, mely kedvelt csendes borok készitésénél is (Alsazia,
Bordolese, Borgogna, Provenza, valle della Léira). A vilag
egyik legismertebb és legnébszerlbb fajélesztdje.

Kitin&en alkalmazkodik a legnehezebb kdzegekhez (ala-
csony pH és alacsony hdmérséklet), lehetévé teszi a cukrok
gyors és teljes felhasznalasat, ily médon elkertlve a nem
kivant masodlagos vegyuletek képz6dését.

Boraszaink, mikrobiolégusaink és termel8ink kdzotti szo-
ros egyuttmdkodés eredménye tette lehetévé szamunkra,
hogy ezt a magas mindségl terméket prezentalhassuk,
mely gazdag élesztépopulaciéval rendelkezik.

OSSZETETEL Elesztd, E491.
TULAJDONSAGOK + alkoholos hatasfok; 16 g cukor 1% alkoholnal; + S02-vel szembeni ellenallas;
+ gyenge ill6 sav képz&dés: 0,10 g/L; * S02 képzddés: nulla
* magas ellenallas az alkoholokkal szemben: > Mikrobioldgiai jellemz8k
15% vol; « €16 sejtek szama > 20 milliard sejt/g;
* K2 Killer faktor aktiv: kdnnyitett inszeminalas; * nedvesség: maximum 6%;
+ glicerol termelés: 6g/L; » mikrobiolégiai tisztasag > 99,995%
DOZISOK * Borkészités
fehér: 10-20 gramm hektoliterenként;
voros: 20-25 gramm hektoliterenként;
« Ujraerjesztések
50 gramm hektoliterenként a pied de cuve készitéséhez
« Masodlagos erjesztés (klasszikus médszer)
10-20 gramm hektoliterenként a pied de cuve készitéséhez
ALKALMAZAS Fajélesztd rehidratalast egy erre a célra alkalmas tiszta edényben kell elvégezni.
A szaritott fajélesztét 35-40 °C, tiszeres mennyiség( vizben kell elkeverni (ellenjavalt a mustban térténé
kdzvetlen rehidratdlas). Keverjuk meg az oldatot, mejd pihentessuk kb. 10 percig. Amennyiben szlkséges,
akkor adjunk hozza protektort (Ecobiol Pied de Cuve / Arom), majd ismét keverjik meg a diszperziét.
Kb. 30 perc elteltével, amikor a hidratalas befejez6dik, adagoljuk hozza az erjeszteni kivant musthoz.
TAROLAS H(ivés és szaraz helyen tarolando.
Az eredeti csomagolasban kell tarolni, 25°C-nal alacsonyabb hémérsékleten.
FIGYELMEZTETESEK A rehidratalas teljes id6tartama soha nem lehet tdbb max. 45 percnél, valamint a kezelendé must és
a rehidratdlasi kdzeg h6mérsékletének kildnbsége soha nem lehet nagyobb mint 10°C. Amennyiben
a kortlmények szikségessé teszik, az élesztét folyamatosan ,szoktatni” kell a musthoz.
Felbontas utan ajanlott a csomagolas teljes tartalmat felhasznalni.
KISZERELES 107271-es kéd - 500 grammos vakuum csomagok
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